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Une nouvelle année, un nouvel élan

Après une année riche en projets, en rencontres et en belles réussites, nous

sommes ravis de vous retrouver pour cette nouvelle édition de notre newsletter.

Ce temps de pause nous a permis de repenser ce rendez-vous afin d’en faire un

outil plus clair, plus dynamique et plus proche de vos attentes.

À travers ces actualités, nous souhaitons mettre en lumière les initiatives qui font

vivre notre réseau, partager les réussites et valoriser les engagements de chacun

d’entre vous. Votre soutien, votre énergie et votre confiance sont les moteurs

essentiels de notre action.

Nous vous donnons rendez-vous chaque trimestre pour suivre l’actualité de notre

réseau, découvrir les projets en cours et participer aux temps forts à venir.

Très bonne lecture,

Myriam Plancke

Retour sur notre année 2025

Rencontre avec Claire Sueur et Jonathan Riviere, fondateurs

de Racynes, une épicerie fine installée au cœur d’Angers.

Épicuriens dans l’âme, Claire et Jonathan ont souhaité créer

un lieu à leur image : authentique, gourmand et convivial.

Après 17 ans dans les médias pour l’une et 18 ans dans la

restauration gastronomique pour l’autre, ils ont décidé de

vivre de leur amour des bons produits et de partager leur

passion du goût.



https://www.epicerieracynes.com/
https://www.epicerieracynes.com/
https://www.epicerieracynes.com/


Le conseil d'expert

Découvrez le podcast Mon Kit Entrepreneur

Dans la presse

Nos entrepreneurs à la une

Le Comptoir de Mamie Bigoude a ouvert en décembre

(Angers) 06.01.2026

Lait Thym Sel, le seul restaurant étoilé Michelin d’Angers

rouvre entre précision et proximité (Angers) 12.01.2026

Novea Energies, qui participe à Made in Angers (Angers)

16.01.2026

La Brigade, premier concept de street food carnivore de

France (Angers) 17.01.2026

Ateliers Bougeard, la passion est leur moteur (Montrevault-

sur-Èvre) 28.01.2026

Le Fumoir va changer de mains à la fin du mois de janvier

(Orée d'Anjou) 28.01.2026

Le Secret des Papilles candidate au très exigeant concours

de Meilleur sommelier de France (Saumur) 28.01.2026

Rencontre avec Roland Balint, fondateur

de Croccante, un restaurant italien

installé à Angers.

Fort de 20 ans d’expérience dans la

cuisine italienne, Roland a travaillé dans

plusieurs établissements en Italie avant

de poser ses valises à Angers pour y

partager son savoir-faire et sa passion

pour les pizzas artisanales et les

saveurs méditerranéennes.

Entreprendre, est-ce que ça s'apprend

? Comment devient-on chef

d'entreprise ? Toutes les réponses à

ces questions dans cet épisode du

podcast Mon Kit Entrepreneur by

Initiative France.
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https://www.instagram.com/croccante.angers/
https://www.instagram.com/croccante.angers/
https://www.instagram.com/croccante.angers/
https://mon-kit-entrepreneur.simplecast.com/episodes
https://www.ouest-france.fr/societe/gastronomie/restaurants/en-maine-et-loire-dans-ce-restaurant-decale-on-peut-manger-sur-la-baignoire-ou-dans-larmoire-dune-grand-mere-60bb46a2-ea5f-11f0-95ce-128018218817
https://www.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/angers-49000/fanny-rejoint-gaetan-en-cuisine-le-seul-restaurant-etoile-michelin-dangers-rouvre-entre-precision-et-proximite-af0dd6f0-efa3-11f0-a051-5e965463f148
https://www.ouest-france.fr/economie/on-sait-quon-va-etre-submerges-les-reservations-pour-made-in-angers-ouvrent-ce-samedi-17-janvier-dbbaf630-f2b7-11f0-9160-764ed90b3d12
https://www.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/angers-49000/on-mange-moins-de-viande-a-la-maison-ce-nouveau-restaurant-dangers-revisite-le-steak-frites-6316c3a4-f2e8-11f0-bfca-235f15251990
https://www.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/montrevault-sur-evre-49110/la-passion-est-notre-moteur-b3e07bd6-67cf-4618-9f0f-29cf6eb1c078
https://www.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/oree-danjou-49270/a-champtoceaux-le-fumoir-va-changer-de-mains-a-la-fin-du-mois-de-janvier-01311404-fba4-11f0-8bd1-c51e989f64de
https://www.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/angers-49000/on-mange-moins-de-viande-a-la-maison-ce-nouveau-restaurant-dangers-revisite-le-steak-frites-6316c3a4-f2e8-11f0-bfca-235f15251990


La boutique Pirotais fait un pied de nez à la mororisté

(Angers) 29.01.2026

L’Épicerie Gourmande redonne vie au village (Brézé)

29.01.2026

Rairies Montrieux ouvre un site dédié

aux solutions bas carbone (Les Rairies)

12.01.2026

Comment Néolithe s’est réinventée

(Chalonnes-sur-Loire) 22.01.2026
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A vos agendas

Parce que la force de notre communauté réside aussi dans l’apprentissage et les

échanges, 

nous vous proposons un nouveau cycle d’ateliers.

L’occasion parfaite de se former, partager et avancer ensemble.

Nos ateliers 2026

Actus et événements de nos partenaires

🎯 La 4ᵉ édition de la Convention

d’affaires Made in Angers est lancée

!

📅 3 mars 2026

📍 Centre de Congrès Jean-

Monnier – Angers

Un rendez-vous incontournable pour

:

Trouver de nouveaux

partenaires

Rencontrer des grands

donneurs d’ordre

Découvrir des prestataires

locaux

Développer votre clientèle
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Initiative Anjou - 122 rue du chateau d'orgemont, 49000, Angers

Se désinscrire

https://www.ouest-france.fr/economie/commerce/jy-crois-la-patronne-de-cette-celebre-boutique-de-chaussures-dangers-fait-un-beau-pied-de-nez-a-la-morosite-e84c12f6-fb97-11f0-9ec7-95d99014da7d
https://www.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/bellevigne-les-chateaux-49400/bellevigne-les-chateaux-lepicerie-redonne-vie-au-village-1a08b010-fc6f-11f0-b3ae-48d03a0d0ff8
https://www.eventbrite.fr/o/initiative-anjou-34049679923
https://www.madeinangers.fr/convention-affaires/
https://agence-api.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/maine-et-loire/materiaux-rairies-montrieux-ouvre-un-site-dedie-aux-solutions-bas-carbone-9c476b64-3951-459e-87b9-aaef50d84df7
https://agence-api.ouest-france.fr/pays-de-la-loire/maine-et-loire/traitement-des-dechets-comment-neolithe-sest-reinventee-en-quatre-mois-399fdcca-7d9a-4b69-80c7-c99da9c05954

